


Firma

Startzeit

OFFERTE

Datum der Offerte

Tag & Datum Anlass Dienstag, 25. August 2026

Mobile

Korrektur gemäss AGB 135

E-Mail

Kontakt

Endzeit

Personenanzahl 150

Geniesst ein stimmungsvolles Bankett mit feinem Dinner 

in entspannter Atmosphäre. 

Ein Apéro mit erlesenen Weinen kann optional zusätzlich dazugebucht werden.

Der überdachte Bereich bietet einen wetterunabhängigen Rahmen

 für Anlässe von 40 bis 310 Personen.

23:00

18:00

Rechnungsadresse



APÉRO

Total Apéro (CHF 24 bis 38) 24.00 150 3’600.00

24.00

Mariniertes Antipasti-Gemüse (vegan möglich)

Wienerli im Teig

Total pro Person

mit Kräuterdip 

Belegte Focaccia (vegan)

Pickles, Rosas Senf und Schnittlauch-Mayo

Chäschüechli
aus hauseigener Käsemischung

Falafel (vegan)

Belegte Focaccia 
mit Mortadella, Burrata und Pistazien

mit sautierten Pilzen und Schnittlauch-Mayo 

BANKETT

auf Basilikum-Pesto und karamellisiertem Ziegenkäse



pro Person Anzahl Total

45.00 0 0.00

52.00 150 7800.00

62.00 0 0.00

7’800.00

52.00

12.00 100 1200.00

mit Schlagrahm, saisonalem Kompott und bunten Streuseln

12’600.00

84.00

3. Rinds Tagliata und gegrillte Austernpilze 
Dazu - Haussalat, Ofengemüse, geröstete Baby-Kartoffeln, 

Chimichurri und Romesco-Sauce

Total Dinner

Total pro Person

Dessert
Waffeln

Total Apéro, Dinner & Dessert approx.

Total Dinner pro Person approx.

Dazu - Haussalat,Tomatensalat mit Burrata und Basilikumpesto 

BANKETT

Alles, was du wissen musst
Suche dir von den 3 Angeboten das passende für deinen Anlass aus. 

Apéro und Waffeln können optional dazu gebucht werden. Alle Gerichte werden in der Tischmitte 

serviert.

1. Fleischkäse und Zwiebelwähe 
Dazu - Kartoffelsalat, Gurkensalat mit Feta, Rosa’s Senf & 

Hausbrot

2. Lasagne Bolognese und Parmigiana 



Ja

MengePreis/Flasche Anzahl Total

75cl 59.00 15 885.00

75cl 79.00 0 0.00

75cl 54.00 0 0.00

75cl 56.00 34 1904.00

75cl 66.00 0 0.00

75cl 69.00 0 0.00

75cl 66.00 0 0.00

75cl 62.00 0 0.00

75cl 72.00 0 0.00

150cl 129.00 0 0.00

75cl 49.00 5 245.00

75cl 56.00 0 0.00

15cl 13.00 0 0.00

15cl 13.00 0 0.00

15cl 14.00 0 0.00

27.5cl 5.90 66 389.40

50cl 8.90 0 0.00

33cl 7.60 0 0.00

33cl 6.70 0 0.00

33cl 6.70 10 67.00

33cl 7.50 0 0.00

Spumante 'Studio Italiano' 0.0% (DE)

Der Getränkevorschlag basiert auf Erfahrungswerten.

Schneider Helles Landbier

Sollte ein Wein nicht mehr verfügbar sein, informieren wir frühzeitig oder er wird durch 

ein vergleichbares Produkt ersetzt.

Weissweine
"Bleu de Bleu" Chasselas (CH)

Super Bock Green Panaché 2.0%

Welcome Drink

Roero Arneis, Pescaja (IT)

"Pell a Pell" Bio, Pardas (ES) - Natural

Chandon Berry Spritz

Paloma 0.0% (alkoholfrei)

Chandon Garden Spritz

Rosé
G de Galoupet, Provence (FR)

Gamay "Bleu de Bleu" (CH)

"Rose Et Or", Minuty, Provence (FR)

"Rose Et Or", Minuty, Provence (FR)

Tempranillo "La Traca" Bio, Risky Grapes 

Rotweine

Prensal Blanc "Sera" Bio, Oliver Moragues 

Bier in Flaschen

Franciacorta Extra Brut "Golf 1927" Bio (IT)

Schaumweine

Möhl Cider Apricot alkoholfrei

Weitere Auswahl an Longdrinks, Cocktails und Aperitifs auf Anfrage.

Getränkevorschlag anzeigen lassen?

Helvetic

Super Bock 0.0%

Prosecco «NUDO» (IT)

GETRÄNKE

Valaisanne Juicy IPA 



1.5l 15.00 0 0.00

1.5l 12.00 25 300.00

33cl/50cl 6.30 0 0.00

4.80 10 48.00

Total Getränke approx. 3’838.40

25.59

16’438.40

109.59

Preis Anzahl Total

3.50 150 525.00

0.00 0 0.00

90.00 0 0.00

90.00 0 0.00

90.00 0 0.00

90.00 0 0.00

85.00 5 425.00

70.00 15 1050.00

1000.00 0 0.00

150.00 0 0.00

2’000.00

13.33

Mineralwasser mit / ohne

GETRÄNKE

Total Getränke pro Person approx.

Süssgetränke (Pepsi / Pepsi Zero / 7up)

PERSONAL & INFRASTRUKTUR

Kaffee & Tee

Softdrinks in Flaschen

Softdrinks divers

Total  pro Person approx.

Total Personal & Infrastruktur approx.

Chef de Service

Mikrofon für Ansprachen

Bar Mitarbeitende / Runner / Backoffice

Total pro Person approx.

Total Apéro, Dinner & Getränke approx.

Verlängerung Öffnungszeit (CHF 1000.- / Stunde)

Die Anzahl der Mitarbeitenden ist abhängig vom Anlass und der Gruppengrösse, die Stunden werden mindestens 

wie offeriert, bzw. bei Zusatzaufwand gemäss effektivem Aufwand in Rechnung gestellt. Für die weiteren 

Mitarbeiteransätze gelten die offerierten, bzw. bei Mehraufwand, die effektiven Aufwände.

Admin Mitarbeitende

Technische Mitarbeitende / Unterhalt

Host

Softdrinks offen

Bereitstellungskosten (zwischen CHF 3.50 und 9.50)

Organisationsaufwand 

(zwischen CHF 0 und 250 / jede weitere Stunden CHF 90)

Zusätzlicher Organisationsaufwand

Kaffee / Espresso



12’600.00

3’838.40

Total Essen & Getränke approx. 16’438.40

Zwischentotal pro Person 109.59

0.00

2’000.00

18’438.40

122.90

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.

Hinweis zu den Preisen/aktuelle Marktsituation:

Aufgrund der aktuellen Marktsituation und der stetig steigenden Marktpreise, weisen wir darauf hin, dass sich 

Remise Rosa eine Preisanpassung jederzeit vorbehält. Allfällige Preisanpassungen werden bis spätestens 14 Tagen 

vor dem Anlass schriftlich kommuniziert und sind bindend. 

Total Remise Rosa - Bankett

ZUSAMMENFASSUNG

Differenz zur Mindestkonsumation

Total pro Person approx.

Total Essen

Total Getränke

Personalaufwand & Infrastruktur



AUSZUG AUS DEN ALLGEMEINEN GESCHÄFTSBEDINGUNGEN

Gültigkeit
Die Offerte ist 14 Tage ab dem Erstelldatum gültig.

Mindestkonsumation / Miete
Die Mindestkonsumation ist abhängig von der angegebenen Personenanzahl und beträgt:

Apero von 40 - 70 PAX: CHF 45.00 pro Person (mind. CHF 1'800.00)

von 71 - 310 PAX: CHF 45.00 pro Person (mind. CHF 3'195.00)

Bankett von 40 - 70 PAX: CHF 75.00 pro Person (mind. 3'000.00)

von 71 - 310 PAX: CHF 75.00 pro Person (mind. CHF 5'325.00)

Wird dieser Betrag nicht mit Speisen und Getränken erreicht, fällt die Differenz als Lokationsmiete an. 

Personal-, Infrastruktur- und Administrationsaufwand, sowie Leistungen von Drittanbietern und die 

Bereitstellungskosten sind kein Bestandteil der Mindestkonsumation.

Meldung der definitiven Personenzahl / Änderungen
Der Kunde hat der Remise Rosa die endgültige Teilnehmerzahl (Garantiezahl) möglichst frühzeitig 

mitzuteilen. Die Auswahl der Speisen und Getränke muss bis spätestens 21 Tage vor Anlass definiert werden. 

Bis 14 Tage vor dem Anlass kann die Personenanzahl gegenüber der unterzeichneten Offerte um maximal 

10% reduziert werden (maximale Reduktion bei Bankettreservationen bis 40 Personen), eine Aufstockung ist 

je nach Reservationsauslastung möglich, muss aber schriftlich durch die Remise Rosa bestätigt werden. 

Danach sind keine Anpassungen mehr möglich und es wird die vereinbarte Personenanzahl / Anzahl Speisen 

in Rechnung gestellt. Jegliche Änderungen oder Anpassungen müssen schriftlich mitgeteilt werden.

Ab 13 Tage vor dem Anlass sind keine Änderungen des Angebots und der Personenzahl mehr möglich. Es 

wird die zuletzt gemeldete Personenzahl für die Verrechnung verwendet. Sollten mehr Personen als gemeldet 

am Anlass teilnehmen, so wird diese Personenzahl für die Rechnungsstellung geltend gemacht. Dies, sofern 

eine Bewirtschaftung der zusätzlichen Personen möglich ist. 

Die Remise Rosa behält sich vor, eine frühzeitigere Definition des Angebots und der Personenzahl individuell 

und auf schriftlichem Weg mit dem Kunden zu definieren. Dies gilt insbesondere bei den exklusiven 

Reservationen, oder bei speziellen Angeboten gemäss Offerte.

Nach erfolgter Unterzeichnung der Offerte können folgende Punkte nicht mehr angepasst werden und gelten 

als definitiv:

• Bereitstellungskosten

40 - 200 PAX: CHF 3.50 pro Person (mind. 140.-)

201-310 PAX: CHF 9.50 pro Person (mind. CHF 1909.50)

• Miete / zusätzliche Installationen

• Organisationsaufwand

• Personalaufgebote/ Aufwände

Personalkosten
• Service / Runner / BackOffice Mitarbeitende: CHF 70.- pro Stunde und Person

• Chef de Service: CHF 85.- pro Stunde und Person

• Host: CHF 90.- pro Stunde und Person

• Technische Mitarbeitende / Unterhalt: CHF 90.- pro Stunde und Person

• Administrationsmitarbeitende: CHF 90.- pro Stunde und Person (40 - 200 Pax: 4h inklusive, 201 - 310 Pax: 

Grundpauschale  CHF 250.- inkl 2h)

Die Anzahl der Mitarbeitenden ist abhängig vom Anlass und der Gruppengrösse, die Stunden werden 

mindestens wie offeriert, bzw. bei Zusatzaufwand gemäss effektivem Aufwand in Rechnung gestellt. Alle 

operativen Personalaufwendungen werden nur gemäss den Stunden, an jenen die Gäste anwesend sind, 

verrechnet. Für die weiteren Mitarbeiteransätze gelten die offerierten, bzw. bei Mehraufwand, die effektiven 

Aufwände.



Öffnungszeiten / Nachtruhe 
Es gelten die Öffnungszeiten gemäss Website. Die Nachtruhe beginnt um 24 Uhr. Darbietungen und 

Ansprachen sind beim Bankettangebot sehr begrenzt und nur nach vorgängiger Absprache möglich. 

Verlängerungen der Öffnungszeiten sind in Absprache und gegen Aufpreis möglich. Eine Verlängerung bis 

nach Mitternacht ist nur im Innenbereich möglich bis 02.00 Uhr.

Technische Installationen (Audio/ Video/ Sonstiges)
Im Aussenbereich sind keine Lautsprecher- und Verstärkeranlagen erlaubt. Im Innenbereich ist das Abspielen 

von Musik möglich, sofern die Fenster und Türen geschlossen sind. Ansprachen sind nach Rücksprache mit 

der Remise Rosa möglich.

Infrastruktur / Dekoration
Jegliche Abänderungen oder Kundenwünsche sind vorgängig schriftlich abzuklären und durch die Remise 

Rosa zu bewilligen. Je nach Aufwand oder Abänderungswunsch entstehen zusätzliche Aufwände, welche 

vollumfänglich durch den Kunden zu tragen sind. Die Remise Rosa behält sich vor, Abänderungen oder 

Kundenwünsche abzulehnen, wenn sie nicht mit dem Betriebskonzept der Remise Rosa zu vereinbaren sind. 

Die Remise Rosa muss dazu keine Begründung abgeben.

Es gelten in jedem Fall die feuerpolizeilichen Vorgaben sowie Brandschutzbestimmungen/ -klassifizierungen.

Platzierung / Bestuhlung
In der Regel werden die Tische für 8-12 Personen vorbereitet. Das Remise Rosa Team platziert die 

Reservation, abhängig von der Personenzahl.

Parkplätze / Anreise

Die Remise Rosa verfügt über keine Parkplätze. Die Anreise mit den ÖV wird empfohlen (Tram Nr. 8: 

Haltestelle Hardplatz oder Güterbahnhof oder Buslinie 72, 83, 33: Haltestelle Hardplatz oder Bahnhof 

Hardbrücke – 10 min. zu Fuss).  

Zahlungskonditionen
Sofern nichts anderes schriftlich vereinbart wurde, ist die Konsumation vor Ort mit Kredit- oder EC-Karte zu 

begleichen. Bei einem offerierten Betrag über CHF 20'000.- wird 50% des Gesamtbetrages als Vorkasse in 

Rechnung gestellt. Diese muss bis spätestens am Anlasstag 12.00 Uhr bei der Remise Rosa eingegangen 

sein, ansonsten ist es der Remise Rosa vorbehalten, den Anlass ersatzlos zu stornieren. In diesem Falle 

bleiben die finanziellen Verpflichtungen des Kunden gemäss Stornierungsbedingungen bestehen und es 

entstehen keinerlei Haftungsansprüche auf Seiten des Kunden. 

Eine Rechnungsstellung ist nur an Firmen mit Firmensitz in der Schweiz möglich. Für Privatpersonen oder 

Firmen mit ausländischem Firmensitz ist eine Rechnungsstellung nicht möglich. Die Remise Rosa registriert 

sich generell in keinem Kundenportal. Es gelten in allen Situationen unsere AGB. Wurde eine Bezahlung per 

Rechnung vereinbart, gilt eine Zahlungsfrist von 14 Tagen nach Erhalt der Rechnung.

Hinweis zu den Preisen / aktuelle Marktsituation
Aufgrund der aktuellen Marktsituation und den stetig steigenden Marktpreise, weisen wir darauf hin, dass 

sich die Remise Rosa eine Preisanpassung jederzeit vorbehält. Allfällige Preisanpassungen werden bis 

spätestens 14 Tage vor Anlass, schriftlich kommuniziert und sind bindend. Durch die Preisanpassungen 

(welche immer im Verhältnis und begründet sein müssen) entstehen keine andersgeltenden 

Annullierungsbedingungen. Es gelten die aufgeführten Annullierungs- und Änderungsbedingungen.



Annullierungsbedingungen bei Bankettreservationen
Absagen einer Reservation müssen der Remise Rosa möglichst frühzeitig und schriftlich mitgeteilt werden. 

Die nachfolgenden Annullierungsbedingungen gelten sowohl für die Annullierung von Buchungen als auch 

bei unabgemeldetem Nichterscheinen (No-Show).

Bei Reservationen, die bis zum 21. Tag vor dem Anlasstag storniert werden, kann 100% des geleisteten 

Beratungs- und Projektkoordinationsaufwandes (in der Offerte definiert, mind. CHF 500.00) in Rechnung 

gestellt werden. 

Danach gelten folgende Annullierungsbedingungen:

Vom 20. bis 11. Tag vor dem Anlasstag: 

Verrechnung von 75% der, in der Offerte definierten, Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem 

Getränkeumsatz (mit der zuletzt gemeldeten Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn 

der offerierte Betrag diese unterschreitet.

Vom 10. bis 0. Tage vor dem Anlasstag: 

Verrechnung von 100% der, in der Offerte definierten, Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem 

Getränkeumsatz (mit der zuletzt gemeldeten Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn 

der offerierte Betrag diese unterschreitet.

Für sämtliche Annullierungen gilt zudem, dass im Voraus erbrachte Leistungen der Remise Rosa und ihren 

Partnern in jedem Fall vollumfänglich und fristgerecht zu begleichen sind.

Es ist der Remise Rosa vorbehalten, Annullierungen aufgrund von behördlichen Bestimmungen oder 

ausserordentlichen Begebenheiten nach eigenem Ermessen vorzunehmen, ohne weitere Ansprüche 

gegenüber dem Kunden.

Vollständige AGB
Die vollständigen AGB sowie die Datenschutzerklärung der Remise Rosa sind auf der Website 

(www.remiserosa.ch) und im Impressum einsehbar.

Ort/ Datum: ______________________________       Unterschrift: __________________________________

Kontakt: Remise Rosa - Güterhof AG / +41 79 845 40 00 / event@remiserosa.ch

http://www.remiserosa.ch/
http://www.remiserosa.ch/
http://www.remiserosa.ch/

