BEISPIELOFFERTE
EXKLUSIV ANLASS




WINTERSAISON IN DER
REMISE ROSA

31. Okt 2026
bis
13. Feb 2027

Wenn es draussen kuhler wird
und die Stadt sich nach innen kehrt,
tun wir es auch. Von November bis Februar
wird die REMISE ROSA zum
«FUCHSBAU» — unserem Winterrestaurant.
Ein Ort flir einen Drink am Cheminée,
gesellige Fondue-Runden
und gemutliche Winterabende.

REMISE
FUCHSBAU
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OFFERTE

Firma
Tag & Datum Anlass Montag, 16. November 2026
Startzeit 18:00
Endzeit 23:00
Personenanzahl 150
Korrektur gemass AGB 135

Kontakt
Mobile
E-Mail

Datum der Offerte

Rechnungsadresse

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.
event@remiserosa.ch

Seite 3



STEHAPERO IM AUSSENBEREICH

Apéro-Speisen

Der Apéro wird in verschiedenen Bereichen stehend und in Selbstbedienung serviert.

Preis/Port. Anzahl Total
Kiirbissuppe (150ml) 9.00 0 0.00
mit geréstetem Kiirbis, Kiirbiskernen und Kiirbiskernél
Fleisch-Pléttli (ab 10 Personen) 15.00 45 675.00
Puschlaver Salsiz, Coppa, Blindner Rohschinken, Salami und Speck
von der Metzgerei Zanetti, hausgemachte Pickles und Brot
Vegi Apéro-Pléttli (ab 10 Personen) 15.00 45 675.00
Oliven, Antipasti-Gemiise, Parmesanbrocken, hausgemachte Pickles und
Auberginen-Tatar
Heisse Marroni (100g) 12.50 0 0.00
Knoblauchbrot (6 Scheiben) 9.00 0 0.00
Hausgemachte Gewiirz-Nussmischung (150g) 7.00 0 0.00
Tortilla Chips (200g) 13.50 30 405.00
nach Maria Dolores Familienrezept gewtirzt, mit Tomaten-Salsa und Salsa Verde
Apéro-Getranke
Gliihwein Menge Preis/Flasche Anzahl Total
Roter Gliihwein (mind. 5I) 11 325 30 975.00
Punsch (Orange oder Apfel - alkoholfrei) (mind. 2I) 11 18 13 234.00
Schaumweine/Weine
Prosecco «NUDO» (IT) 75¢l 59 0 0.00
Franciacorta Extra Brut «Golf 1927» Bio 75cl 79 0 0.00
Spumante «Studio Italiano» 0.0% 75cl 54 0 0.00
Préverenges, AOC Bio (CH)
Chasselas, Domaine Henri Cruchon 75¢cl 59 0 0.00
Heida (CH)
Heida, Domaine Jean-René Germanier 75cl 72 0 0.00
Le Cruchon, AOC Bio (CH)
Pinot Noir, Domaine Henri Cruchon 75¢cl 64 0 0.00
Bier in Flaschen
Helvetic 27.5cl 5.9 25 147.50
Schneider Weisse 50cl 8.9 0 0.00
Super Bock glutenfrei 33cl 7.2 0 0.00
Valaisanne Juicy IPA 33cl 7.6 0 0.00
Super Bock 0.0 33cl 6.7 0 0.00
Softdrinks
Mineral (mit/ohne) 1 9.5 7 66.50
Softgetrénke divers 17.5-33cl 6.3 0 0.00

Weitere Getrénke auf Anfrage méglich.

Total Apéro 3’178.00
Total pro Person 21.19

Seite 4



ABENDESSEN IM RESTAURANT

Fiir das Abendessen stehen 3 Menlivarianten zur Auswahl. Die Vorspeise ist bereits im Mentipreis enthalten.

Eure Géste kénnen individuell aus den folgenden Menlivarianten auswéhlen. Das Dessert ist nicht inkludiert und kann bei Bedarf optional ergénzt werden.

Preis Anzahl Total

Fondue-Menu 58.00 150 8700.0|
Fleisch-Menii 55.50 0 0.0
Veganes-Menii 45.50 0 0.0
Vorspeisen (inkludiert)

Aufpreis Anzahl Total
Niisslisalat inkl. 150 inkl.
Mit Ei, Kréuter-CroGtons und Hausdressing
Niisslisalat (vegan) inkl. 0 inkl.
mit Trauben, Feigen, Kréuter-Crottons und Hausdressing
Pro Person werden 300 g Fondue serviert. Innerhalb einer Gruppe kdnnen bis zu zwei verschiedene Fondue-
Sorten gewahlt werden; das vegane «La Fondue» kann zusatzlich als dritte Sorte bestellt werden.
Wir servieren jedes Fondue inklusive Gschwellti, hausgemachten Pickles und Hausbrot a discretion.

Aufpreis Anzahl Total
Bergkase inkl. 75 inkl.
Ein klassisches Moitié-Moitié-Fondue, veredelt mit feinem Seelisberger Bergkése.
Moitié-Moitié inkl. 75 inkl.
Eine ausgewogene Kombination aus Gruyéere AOP und Vacherin Fribourgeois AOP
La Fondue (vegan) inkl. 0 inkl.
Pflanzliches Fondue von NEW ROOTS (aus fermentierten Bio-Cashewkerne).
Cremig und schmackhaft, ganz ohne Kése
Champagner Fondue (+ CHF 9.00) 9.00 0 0.00
Drei ausgewéhlte Innerschweizer Bergkése — Pilatusblick, Twin Cheese und Luzerner Bergkése — treffen auf
Champagner und verleihen diesem Fondue eine elegante Fruchtnote
Beilagen (fiir je 4-5 Personen)
“Zum verfeinern”- Set - Gebratene Speckwiirfeli, Knoblauch Paste, Crispy Chilli Oil, Tomaten Paste 20.5 30 615.00
Rosti Sticks 9.5 0 0.00
Knoblauch Brot 8.5 0 0.00
Sautierte Pilze 9.0 0 0.00
Eingelegte Friichte - Bime, Ananas 7.0 0 0.00
Fleisch Plattli 75.0 0 0.00
Original Zuger Kirsch AOP - Fiir 6-10 Personen (35cl/ 41%) 68.0 0 0.00
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Fleisch-Menu

Geschmortes Rindsbaggli
Selleriepiiree, Honigkarotten und Kréuterd!

Veganes-Menu

Gebratene Kartoffelgnocchi

Sellerieptiree, Waldpilze, Federkohl, eingelegte Schalloten und Portwein-Jus

Dessert

Mousse au Chocolat mit Doppelrahm 12.5 0 0.00
Tages-Sorbet (vegan) 8.5 0 0.00
Total Dinner 9°315.00
Total pro Person 62.10
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Getranke

Schaumweine

Prosecco «NUDOw, (IT)

Franciacorta Extra Brut «Golf 1927» Bio (IT)
Champagne «R0.21» (FR)

Spumante «Studio Italiano» alkoholfrei (DE)

Weissweine
«Bleu de Bleu» VdP (CH)

Chasselass, Cave de Genéve

Préverenges AOC Bio (CH)

Chasselas, Domaine Henri Cruchon

Fendant «Les Terrasses» AOC (CH)
Chasselas, Domaine Jean-René Germanier

Cuvée Blanc «Véterchen Frost» VdP (CH)
Riesling-Sylvaner, HerterWein

Heida AOC (CH)

Heida, Domaine Jean-René Germanier

Chardonnay AOC (CH)

Chardonnay, Weingut Roman Hermann

Rotweine
Le Cruchon, AOC Bio (CH)

Pinot Noir, Domaine Henri Cruchon

Venta las Vacas DO (ES)

Tempranillo, Bodegas Vizcarra

Getréankeauswahl vorschlagen? Ja

Der Getrénkevorschlag basiert auf Erfahrungswerten.

Menge Preis/Flasche Anzahl Total
75cl 59.00 0 0.00
75cl 79.00 0 0.00
75cl 105.00 0 0.00
75cl 54.00 0 0.00
75cl 56.00 0 0.00
75cl 59.00 0 0.00
75cl 63.00 43 2709.00
75cl 69.00 0 0.00
75cl 72.00 0 0.00
75cl 86.00 0 0.00
75cl 64.00 6 384.00
75cl 76.00 0 0.00

Sollte ein Wein nicht mehr verfiigbar sein, informieren wir friihzeitig oder er wird durch ein vergleichbares Produkt ersetzt.

Mineral/Softgetranke

Mineralwasser mit / ohne 1 9.50 75 712.50
Softgetrénke divers 17.5-33cl 6.30 0 0.00
Vivi Eistee Bio 30cl 6.30 0 0.00
Polara Siciliana Aranciata / Chinotto 27.5¢l 6.30 0 0.00
Bier in Flaschen

Helvetic 27.5¢l 5.9 0 0.00
Schneider Helles Landbier 50cl 8.9 0 0.00
Schneider Weisse 50cl 8.9 0 0.00
Super Bock glutenfrei 33cl 7.2 0 0.00
Valaisanne Juicy IPA 33cl 7.6 0 0.00
Mbhl Cider (juicy) 33cl 75 0 0.00
Super Bock 0.0 33cl 6.7 0 0.00
Drinks

Espresso Martini (30-35 Drinks) 51 540 0 0.00
Obstbrande

Orginal Zuger Kirsch Vieux et Noble AOP (Alc. 41%) 35cl 68.00 0 0.00
Vieille Kirsch Barrique (Alc. 42%) 35cl 134.00 0 0.00
Vieille Prune Barrique (Alc. 41%) 70cl 134.00 0 0.00
Vieille Quitte Barrique (Alc. 41%) 70cl 134.00 0 0.00
Kaffee & Tee

Kaffee 5.00 50 250.00
Espresso 4.50 50 225.00
Doppio Espresso 6.00 0 0.00
Total Getrdanke approx. 4'280.50
Total Getrénke pro Person approx. 28.54
Total Dinner & Getréanke, approx. 13°595.50
Total pro Person approx. 90.64
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Personalkosten & Infrastruktur

Exklusive Miete Apérobereich 1000.00 1000.00
Exklusive Miete Innenbereich 3000.00 3000.00
Organisationsaufwand (4h) 500.00 500.00
Organisation Zusatzaufwand (4h inkl. danach CHF 90.- / Stunde) 90.00 0.00
Verlangerung der Offnungszeiten pro Stunde (max. bis 02.00 Uhr) 1000.00 0.00
Technischer Mitarbeitende 90.00 0.00
Zusatzpakete

Paket Mikrofon 150.00 0.00
Paket Party inkl. PA, DJ-Equipment, Licht, Nebelmaschine & Bar (ohne DJ) 3500.00 0.00
Paket Bildschirm fir Prasentationen 300.00 0.00
Total Personal & Infrastruktur approx. 4°500.00
Total pro Person approx. 30.00
Zusammenfassung

Total Apéro, Dinner, Getranke, Personal & Infrastruktur approx. 21°273.50
Total pro Person approx. 141.80
Differenz zu Mindestkonsumation Apéro 572.00
Differenz zu Mindestkonsumation Dinner 0.00
Total approx. 21°845.50
Total pro Person approx. 145.65

Hinweis zu den Preisen/aktuelle Marktsituation:

Aufgrund der aktuellen Marktsituation und der stetig steigenden Marktpreise, weisen wir darauf hin, dass sich REMISE ROSA eine Preisanpassung jederzeit vorbehélt. Allféllige

Preisanpassungen werden bis spétestens 14 Tagen vor dem Anlass schriftlich kommuniziert und sind bindend.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.
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Allergene

Apéro & Vorspeisen

Kiirbissuppe (v)

Fleisch-Plattli

Vegi Apéro-Plattli

Heisse Marroni (v)

Knoblauchbrot

Gewiirz-Nussmischung (v)

Tortilla Chips "Maria Dolores" mit Tomaten Salsa und Salsa Verde (v)
Nisslisalat

Niisslisalat (v)

Hauptspeisen & Beilagen
Bergkase

Moitié-Moitié

La Fondue

Champagner Fondue
Geschmorte Rindsbaggli
Gebratene Kartoffelgnocchi

Gschwellti (v)
Essiggemiise (v)
"Zum verfeinern"-Set
Rosti Sticks
Knoblauch Brot
Sautierte Pilze
Eingelegte Friichte
Fleisch Plattli

Dessert
Mousse au Chocolat

Tages-Sorbet (v)

Legende

A Glutenhaltiges Getreide L Sellerie

B Krebstiere M Senf

C Eier N Sesam

D Fisch O Schwefeldioxid & Sulfite
E Erdnusse P Lupinen

F Sojabohnen R Weichtiere

G Milch (Laktose)

H Schalenfriichte (Nisse) (v) Vegan

Unser Hausbrot wird in der Schweiz hergestellt.
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REMISE

Auszug aus den Allgemeinen Geschéftsbedingungen

Giiltigkeit
Die Offerte ist 14 Tage ab dem Erstelldatum gliltig.

Mindestkonsumation
Die Mindestkonsumation betragt CHF 115 pro Person, mindestens jedoch CHF 15'525. Wird dieser Betrag nicht erreicht,
besteht kein Anspruch auf Waren oder Dienstleistungen und der Differenzbetrag wird in Rechnung gestellt.

Meldung der definitiven Personenzahl / Anderungen

Der Kunde hat der Remise Rosa die endgiiltige Teilnehmerzahl (Garantiezahl) mdglichst frihzeitig mitzuteilen. Die Auswahl
der Speisen und Getrédnke muss bis spatestens 30 Tage vor Anlass schriftlich definiert werden. Bis 21 Tage vor dem Anlass
kann die Personenanzahl gegenlber der unterzeichneten Offerte um maximal 10% reduziert (maximale Reduktion bei
Exklusivreservationen bis 126 Personen) oder aufgestockt werden. Aufgrund der begrenzten Sitzplatze ist es nicht moglich,
mehr als 170 Sitzplatze zu generieren. Falls ein Unterhaltungsprogramm geplant ist, beschrankt sich die maximale Kapazitat
auf 132 Personen. Eine Aufstockung muss schriftlich durch die Remise Rosa bestatigt werden.

Nach Ablauf der oben genannten Fristen sind keine Anderungen oder Anpassungen mehr méglich und es wird die zuletzt
vereinbarte Personenanzahl / Anzahl Speisen (gem. Offerte und zusétzlichem Verbrauch) fir die Verrechnung verwendet.
Sollten mehr Personen als gemeldet am Anlass teilnehmen, so wird diese Personenzahl fir die Rechnungsstellung geltend
gemacht. Dies, sofern eine Bewirtung der zusétzlichen Personen méglich ist. Jegliche Anderungen oder Anpassungen
mussen schriftlich mitgeteilt werden.

Nach erfolgter Unterzeichnung der Offerte kénnen folgende Punkte nicht mehr angepasst werden und gelten (sofern nicht
aufgestockt) als definitiv:

*Miete (fur die Exklusive Nutzung des Dinner-Bereichs und des Apéro-Bereichs)
*Organisationsaufwand (mind. Aufwand CHF 500.00)

*Aufwéande fir Drittanbieter

*Personalaufwand

*Kosten fur allfallig angegebene Verlangerungen

Die Remise Rosa behalt sich vor, eine friihzeitigere Definition des Angebots und der Personenzahl individuell und auf
schriftichem Weg mit dem Kunden zu definieren. Dies gilt insbesondere bei den exklusiven Reservationen oder bei speziellen
Angeboten gemass Offerte.

Verrechnung von Speisen und Getranken

Die Verrechnung samtlicher Speisen und Getranke erfolgt gemass der Offerte. Nach Ablauf der Anderungsfrist von 30 Tagen
vor dem Anlass gelten die zuletzt bestatigten Mengen fiir die Rechnungsstellung. Zusatzlich konsumierte oder bestellte
Speisen und Getranke werden nach effektivem Verbrauch verrechnet.

Offnungszeiten / Verlangerung / Nachtruhe

Es gelten die Offnungszeiten gemass Website. Eine Verlangerung dieser Zeiten ist nach Absprache und infolge zusatzlicher
Kosten méglich. Eine Hinausschiebung / Abweichung der Offnungszeit wird mit CHF 1000.00 pro Stunde verrechnet. Eine
Verlangerung bis nach Mitternacht ist bis maximal 02.00 Uhr méglich und gilt nur fiir den Innenbereich. Eine Verlangerung
dieser Zeiten ist nicht méglich.

Im Aussenbereich muss der Veranstalter nach 22.00 Uhr fiir Ruhe sorgen (Nachtruhe).

An den folgenden Tagen bleibt die Remise Rosa geschlossen:

24.12.2026 - 26.12.2026

01.01. - 03.01.2027

Zusatzliche Tage, an denen keine Reservationen méglich sind, sind auf der Homepage ersichtlich (www.remiserosa.ch).



Bestuhlung

In der Regel werden die Tische fir 5 bis 9 Personen gedeckt. Es handelt sich um Festtischgarnituren mit Banken. Aus
Platzgriinden kénnen keine Stiihle zur Verfligung gestellt werden, ebenso missen Kinderwagen im Aussenbereich deponiert
werden und kénnen nicht am Tisch stehen. Die Zuordnung der Tische erfolgt durch das Remise Rosa Team.

Technische Installationen

Im Innenbereich sind Lautsprecher zur Darbietung von Hintergrundmusik installiert. Bei einer exklusiven Miete kann eine
eigene Spotify Playlist mitgebracht werden. Eine Ansprache mit einem Mikrofon ist Giber unsere Anlage mit Aufpreis méglich.
Weitere Installationen (weitere Boxen, DJ-Pult, Licht etc.) sind in Absprache und gegen Aufpreis moglich. Es gilt eine
maximale Lautstarke von 93dB(A). Im Aussenbereich sind keine Lautsprecher- oder Verstarkeranlagen erlaubt.

Infrastruktur / Dekoration

Jegliche Abanderungen oder Kundenwiinsche sind vorgangig schriftlich abzuklaren und durch die Remise Rosa zu bewilligen.
Je nach Aufwand oder Abanderungswunsch entstehen zusatzliche Aufwande, welche vollumfanglich durch den Kunden zu
tragen sind. Die Remise Rosa behélt sich vor, Abéanderungen oder Kundenwiinsche abzulehnen, wenn sie nicht mit dem
Betriebskonzept der Remise Rosa zu vereinbaren sind. Die Remise Rosa muss dazu keine Begriindung abgeben. Es gelten
in jedem Fall die feuerpolizeilichen Vorgaben sowie Brandschutzbestimmungen/ -klassifizierungen. Bei Dekorationen in
Zeltbauten und im innern von Gebauden muss mindestens die Brandschutzklasse RF2 eingehalten werden.

Parkplatze / Anreise
Die Remise Rosa verfiigt (iber keine Parkplatze. Die Anreise mit den OV wird empfohlen (Tram Nr. 8: Haltestelle Hardplatz
oder Guterbahnhof oder Buslinie 31, 33, 72 und 83: Haltestelle Hardplatz oder Bahnhof Hardbriicke — 10 min. zu Fuss).

Zahlungskonditionen

Sofern nichts anderes schriftlich vereinbart wurde, ist die Konsumation vor Ort mit Kredit- oder EC-Karte zu begleichen. Bei
einem offerierten Betrag liber CHF 20'000.- wird 50% des Gesamtbetrages als Vorkasse in Rechnung gestellt. Diese muss bis
spatestens am Anlasstag 12.00 Uhr bei der Remise Rosa eingegangen sein, ansonsten ist es der Remise Rosa vorbehalten,
den Anlass ersatzlos zu stornieren. In diesem Falle bleiben die finanziellen Verpflichtungen des Kunden gemass
Stornierungsbedingungen bestehen und es entstehen keinerlei Haftungsanspriiche auf Seiten des Kunden.

Eine Rechnungsstellung ist nur an Firmen mit Firmensitz in der Schweiz méglich. Fir Privatpersonen oder Firmen mit
auslandischem Firmensitz ist eine Rechnungsstellung nicht méglich. Die Remise Rosa registriert sich generell in keinem
Kundenportal. Es gelten in allen Situationen unsere AGB. Wurde eine Bezahlung per Rechnung vereinbart, gilt eine
Zahlungsfrist von 14 Tagen nach Erhalt der Rechnung.

Hinweis zu den Preisen / aktuelle Marktsituation

Aufgrund der aktuellen Marktsituation und den stetig steigenden Marktpreise, weisen wir darauf hin, dass sich die Remise
Rosa eine Preisanpassung jederzeit vorbehalt. Allifallige Preisanpassungen werden bis spatestens 14 Tage vor Anlass,
schriftlich kommuniziert und sind bindend. Durch die Preisanpassungen (welche immer im Verhaltnis und begriindet sein
mussen) entstehen keine andersgeltenden Annullierungsbedingungen. Es gelten die aufgefiihrten Annullierungs- und
Anderungsbedingungen.



Annullierungsbedingungen

Absage einer Reservation muss de Remise Rosa mdglichst friihzeitig und schriftlich mitgeteilt werden. Die nachfolgenden
Annullierungsbedingungen gelten sowonhl firr die Annullierung von Buchungen als auch bei unabgemeldetem Nichterscheinen
(No-Show).

Bei Reservationen, die bis zum 60. Tag vor dem Anlasstag storniert werden, kann 100% des geleisteten Beratungs- und
Projektkoordinationsaufwandes (in der Offerte definiert, mind. CHF 500.00) in Rechnung gestellt werden. Danach gelten
folgende Annullierungsbedingungen:

Ab dem 59. bis 21. Tag vor dem Anlasstag:

Verrechnung von 50% der, in der Offerte definierten Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem Getrankeumsatz (mit
der zuletzt gemeldeten Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn der offerierte Betrag diese
unterschreitet.

Vom 20. bis 11. Tag vor dem Anlasstag:

Verrechnung von 75% der, in der Offerte definierten Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem Getrankeumsatz (mit
der zuletzt gemeldeten Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn der offerierte Betrag diese
unterschreitet.

Vom 10. bis 0. Tage vor dem Anlasstag:

Verrechnung von 100% der, in der Offerte definierten Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem Getrankeumsatz (mit
der zuletzt gemeldeten Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn der offerierte Betrag diese
unterschreitet.

Fir sémtliche Annullierungen gilt zudem, dass im Voraus erbrachte Leistungen der Remise Rosa und ihren Partnern in jedem
Fall vollumfanglich und fristgerecht zu begleichen sind.

Es ist der Remise Rosa vorbehalten, Annullierungen aufgrund von behérdlichen Bestimmungen oder ausserordentlichen
Begebenheiten nach eigenem Ermessen oder nach Vorgabe der Behorden vorzunehmen, ohne weitere Anspriiche gegeniiber
dem Kunden. Es entsteht in diesem Falle kein Haftungsanspruch gegeniiber der Remise Rosa.

Vollstandige AGB
Die vollstandigen AGB sowie die Datenschutzerklarung der Remise Rosa sind auf der Website (www.remiserosa.ch) und im
Impressum einsehbar.

Ort/Datum: Unterschrift:

Kontakt: Remise Rosa - Guterhof AG / +41 79 413 40 60 / event@remiserosa.ch



